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Liebes Mitglied von GastroAargau 

 

Heute verköstigen wir Sie mit... 

- einem neuen - und wohl für viele doch bekannten - Gesicht 

- einem Tipp, von dem Sie (falls noch nicht gemacht) profitieren sollten 

- einem Rückblick auf unsere 3. Generalversammlung  

- einer spannenden Weiterbildung mit Mehrwert 

- einer Gelegenheit, einen Blick hinter die Kulissen zu werfen! 

 

Und zum Schluss servieren wir Ihnen das News-Blatt in seinem frischen, kom-

pakten und neuen Layout! Viel Spass beim Lesen… 

 

 

Urs Kohler - neuer Direktor GastroAargau / HGf 

Liebe Leserinnen und Leser 

Viele von Ihnen wissen wer ich bin und einige von Ihnen 

kenne ich persönlich aus meinen früheren Tätigkeiten als 

Direktor im Hotel Du Parc in Baden. Nach 30 Jahren Be-

rufserfahrung in verschiedenen Bereichen der Gastrono-

mie und Hotellerie habe ich eine neue Herausforderung 

gesucht und im Verband – also bei Ihnen – gefunden. 

 

 

Kurz vor den Osterfeiertagen wurde ich durch die beiden Verbandspräsiden-

ten und das Sekretariatsteam herzlich empfangen und ich konnte die Schlüs-

sel zu meinem neuen Büro in Empfang nehmen. Einen gewissen „Heimvorteil“ 

hat das Ganze durchaus, da ich schon seit Jahren während dem Qualifikati-

onsverfahren in den Restaurationsberufen als Prüfungsleiter im Bildungszent-

rum Unterentfelden (BZU) ein und aus gehe und daher gewisse Abläufe und 

Prozesse bereits schon kenne.  

Seit dem 1. April 2015 bin ich nun zur Hälfte meiner Arbeitszeit für die Ver-

bandsangelegenheiten von GastroAargau tätig und der erste grosse Anlass 

– nämlich die 3. Generalversammlung – liegt bereits schon hinter mir. 

  



Die restliche Zeit gehört der Hotel & Gastro formation vom Kanton Aargau, 

für die ich künftig als Chefexperte das Qualifikationsverfahren in den Restau-

rations- und Kochberufen plane, organisiere und durchführe. In beiden Beru-

fen unterstützen mich weiterhin erfahrene Fachexpertinnen und –experten 

bei der Umsetzung der Prüfungsreglemente. 

Als gelernter Koch und ausgebildeter Restaurationsfachmann bringe ich 

Grundkenntnisse und das Verständnis für beide Berufe mit, die mir beim Trai-

ning der Lernenden zu Gute kommen. Zusammen mit den üK-Lehrpersonen 

und den Teams der Fachexperten gewährleisten wir ein optimiertes Ausbil-

dungs- und praxisnahes Prüfungsprogramm. 

Meine langjährigen Erfahrungen in der Unternehmensführung und Weiterbil-

dungen als eidg. dipl. Restaurateur (G3) und dipl. Hotelmanager NDS HF hel-

fen mir, die beiden Institutionen erfolgreich zu führen. 

Gemeinsam mit meinem Sekretariatsteam wollen wir Sie bei Ihren Anliegen 

unterstützen und Ihnen weiterhin einen kompetenten und erstklassigen Ser-

vice bieten.  

Besuchen Sie uns, wir freuen uns auf Sie … 

 

Ihr Betrieb kostenlos auf: www.aargautourismus.ch 

                       Aargau Tourismus wird in Kürze eine neue Web-  

    seite aufschalten. Sie können Ihren Betrieb  

    kostenlos mit einem Texteintrag und Fotos in einem 

attraktiven Umfeld präsentieren und erreichen so ein grosses Publikum. Die 

Rubrik „Gastro“ ist eine der Top 5 Unterseiten mit über 1'500 Zugriffen pro Mo-

nat und Dank der Partnerschaft von Aargau Tourismus mit Schweiz Tourismus 

werden die Besucherzahlen weiter ansteigen. Machen Sie sich sichtbar, da-

mit Sie gefunden werden. Wenn Sie Hilfe benötigen, ist das Team von Aargau 

Tourismus für Sie da!  

 

Telefon 062 823 00 73.  Das Anmeldeformular finden Sie online unter:  

www.gastroaargau.ch → Über GastroAargau → Aargau Tourismus 

 
Das News-Blatt wird unterstützt durch:  

http://www.gastroaargau.ch/


Generalversammlung in Leuggern 

Herrlicher Sonnenschein, buntes Frühlingswetter - die 

"Blustfahrt" in den Norden des Kantons Aargau nahmen 

rund 160 Mitglieder von GastroAargau sowie auserwähl-

te Gäste unter die Räder. Am Dienstag, 21. April 2015 

durften wir erfreulicherweise 80 Stimmberechtigte an un-

serer GV begrüssen - diese Zahl hat sich seit der ersten 

Durchführung mehr als verdoppelt! 

Der Präsident Josef Füglistaller führte speditiv durch die 

diesjährige GV, bei der sämtliche Geschäfte gutgeheis-

sen wurden. Erstmals wurden die Aargauer GastroSuisse-

Delegierten zur Wahl empfohlen und durch die Ver-

sammlung bestätigt - 2015 sind dies 13 Personen. 

Bernhard Zihlmann, Direktor GastroConsult, erläuterte die 

Jahresrechnungen 2014, inkl. dem präsentierten Budget 

2015. Barbara Studer, neue Direktorin von Aargau Touris-

mus, informierte über Aktuelles, gefolgt von den Infos und 

Grüssen aus der Zentrale von GastroSuisse  durch das 

Vorstandsmitglied François Gessler aus der Romandie. 

"Tipps und Tricks im Umgang mit den Medien" - zu diesem 

Thema zeigte Thomas Röthlin von Röthlin & Röthlin Kom-

munikation, der Versammlung auf, was bei der Medien-

arbeit zu beachten ist und wie sie spezifisch eingesetzt 

werden kann.   

Nach der erfolgreichen Abwicklung sämtlicher Geschäf-

te sowie einem musikalischen Intermezzo durch den Wir-

techor Baden, schaffte der spontan ins Freie verlegte 

Apéro die Möglichkeit, sich etwas die Füsse zu vertreten 

und die Abendsonne zu geniessen. Das delikate Bankett 

im Restaurant & Lounge Sonne schenkte Gelegenheit, 

sich unter Aargauer Gastronomen und Gastronominnen 

auszutauschen. Ein feiner Tropfen Wein sowie das Jodel-

terzett Sperrchütz aus dem Toggenburg schenkten hei-

tere Unterhaltung.  

Nächste Generalversammlung: Dienstag, 19. April 2016 

Den ausführlichen Bericht sowie weitere Impressionen zur diesjährigen Gene-

ralversammlung finden Sie unter:  www.gastroaargau.ch 

 



Weiterbildung mit Mehrwert: 

Berufsbildnerkurs Gastronomie (5 Tage) 

Koch – Restauration – Hotelfach – Systemgastronomie 

 

Nächste Daten Kurs B: 29. / 30. Juni 2015 sowie 01. / 02. / 03. Juli 2015 

  Kurs C: 21. / 22. / 23. / 29. / 30. September 2015 

  Kurs D: 10. / 11. / 12. / 17. / 18. November 2015 

 

Dieser eidg. anerkannte Kurs vermittelt das Wissen, um Lernende an ihrem 

Arbeitsplatz optimal auszubilden. 

 

Inhalte 

 Den Umgang mit Lernenden positiv gestalten 

 Lehren und Lernen im Betrieb, Führen und Erziehen 

 Suchtprävention, Arbeitssicherheit, Gesundheit 

 Sozialkompetenzen 

 Ausbildungsplanung 

 Auswahl der Lernenden 

 Qualifikationsverfahren (QV) 

 Berufsbildner und Berufsfachschule 

 Rechtliche Grundlagen und Berufsbildung 

 

Referenten 

Ausgewiesene Fachleute aus der Gastrobranche 

 

Kursausweis 

Der vollständige Besuch aller Lektionen ist Voraussetzung zur Erlangung des 

Kursausweises der SBBK (Schweizerische Berufsbildungsämter-Konferenz).  

Der Kursausweis berechtigt Inhaber/innen in der Schweiz Lernende auszubil-

den. 

 

Kursdauer 

5 Tage (40 Lektionen), jeweils 08.00 – 16.00 Uhr 

 

Kosten 

CHF 650.00 für Mitglieder GastroAargau 

CHF 750.00 für Nichtmitglieder 
Im Kursgeld inbegriffen sind das obligatorische Lehrmittel sowie eine Vergünstigung des 

Mittagessens ohne Getränke. Ausserkantonal wohnhafte Personen bezahlen CHF 100.00 

zusätzlich. 

 

Die detaillierte Kursbeschreibung finden Sie unter: www.gastroaargau.ch 



 

 
 

Unser 2. HerbstForum geht auf Reisen… jetzt anmelden! 
 

Gastro-Bsuech in der Belvoirpark Hotelfachschule  
- ein Blick hinter die Kulissen! 

Donnerstag, 17. September 2015, ab 16.00 Uhr  
 

 

Sind Sie neugierig, was sich hinter den Kulissen der Belvoirpark Hotelfach-

schule abspielt? Die modernste Hotelfachschule zeigt sich Ihnen mit gross-

zügigen Räumlichkeiten, moderner Architektur und einer hochprofessionel-

len Atmosphäre. 

 

Geniessen Sie eine Führung durch das seit Oktober 2014 neu eröffnete Stu-

diengebäude und erleben Sie die Geheimnisse der gehobenen Belvoirpark-

Gastfreundschaft. Nutzen Sie diese einmalige Möglichkeit einen Blick hinter 

die Kulissen zu werfen - wir freuen uns, wenn Sie mit dabei sind! 

 

Programm 

 

16.00 Uhr  Individuelles Eintreffen in der Hotelfachschule  

 Belvoirpark 

 

anschliessend Führung und Besichtigung der neuen  

 Schulungsräumlichkeiten  

 Apéro im internen Schulungsrestaurant  

 

ab 18.00 Uhr Abendessen in den stilvollen Sälen des  

 Restaurants Belvoirpark 

 

 

 

Kosten: CHF 85.00 / Person 

inkl. Führung, Apéro, Essen und Getränken 

  

Anmeldeschluss → Freitag, 28. August 2015 

 

 

 



Anmeldeformular  
 

Berufsbildnerkurs Gastronomie  

 Kurs B: 29. / 30. / Juni  2015 sowie 01. / 02. / 03. Juli 2015  

 Kurs C:  21. / 22. / 23. / 29. / 30. September 2015 

 Kurs D:  10. / 11. / 12. / 17. / 18. November 2015 

 

HerbstForum - GastroBsuech in der Belvoirpark Hotelfachschule 

   17. September 2015 

 

* benötigte Angaben nur für Anmeldung Berufsbildnerkurs 

 

Anrede  Frau   Herr 

Name  

Vorname  

Strasse  

PLZ / Ort  

Heimatort*  

Geburtsdatum*  

AHV-Nummer*  

Telefon      Mobile 

E-Mail  

Betrieb  

Strasse  

PLZ/Ort  

 Mitglied von GastroAargau □ ja □ nein 

Rechnung □ an Privatadresse  □ an Adresse des Betriebes 

  

Erlernter Beruf*  

Ausbildungsberuf*  

Bemerkungen Anzahl Personen:  

 

Datum / Unterschrift __________________________________________________________________ 

oder via Email (info@gastroaargau.ch), Web-Anmeldung unter www.gastroaargau.ch 
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